
BAR DE 
LA POSTE

COCKTAILS SIGNATURES 

bar menu.



APÉRITIFS 

PRIX NET, CHF

FOOD

                                             
Suze                        7       6cl          Jäger bomb            8       2dl      
Campari                   7       6cl          Gin tanqueray        12      2dl
Vermouth                  7       6cl          Gin premium            15      2dl
Ricard                      7       3cl          Spritz                    12      2dl
Cointreau                 7       4cl
Get 27                     7       4cl
Amaretto                  7       4cl

Pizza margherita

Pizza salame piccante

Pizza prosciutto e funghi

Flammekueche authentique

Flammekueche Végetarienne

17 chf

19 chf

19 chf

15 chf

15 chf

Pour toute autres demandes, adressez-vous à l’équipe du bar

Une carte innovante de cocktails fait maison est aussi proposée 

Le bar de la poste vous souhaite de passer un agréable moment
en notre compagnie



PORNSTAR DES PRÉS
11 cl, shaker, coupette

COMFORTING - SURPRISING -  HERBACEOUS

Vodka Meadowsweet & vanilla infused

Passion fruit puree

Hay liqueur

Meadowsweet & vanilla syrup homemade

Lime

Bitter lemongrass homemade 

PRIX NET

15 CHF

sour

sweet bitter

strong



SMOKED NEGRONI
11 cl, stir, rocks

BITTER - SMOKY - WELCOMING

Gin

Campari

Vermouth rouge

Mezcal

Cynar

Fernet Branca

Fire tree tincture homemade

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

15 CHF



BLOODY CERVIN
16 cl, Roll, highball

SPICY - TART - SMOOTH

Vodka basilc infused

Mezcal

Shrub tomato, celery, sherry & pepper 

Tomato Juice

Thymus Tincture homemade

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

13 CHF



CAFÉ DU MATIN
12 cl, shake, coupette

ROAST - TOAST - COMFORTING

Vodka toast infused

Praline & Toast liqueur homemade

espresso 

Vanilla syrup homemade

Coffee distilled

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

13 CHF



DR. PEET
8cl, stir, Rocks

GOURMET - PEATY - EVOLVING

Bourbon whisky 

Toki whisky

Laphroiag whisky 

Mountain Honey homemade

Angostura 

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

15 CHF



16cl, shaker, Highball

LIVELY - FRUITY - FERMENTED

gin

Raspberry syrup homemade

Lime 

Raspberry & Blueberry Kombucha homemade

Bitter grapefruit

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

CAMELLIA13 CHF



9 cl, shaker, coupette

FRESH - EXPRESSIVE - CALIENTE

Tequila

Cointreau

Lime

Grapefruit cordial homemade

Pepper tincture homemade

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

DAME MARGUERITE
15 CHF



12 cl, shaker, Rocks

CHILDLIKE - TEXTURED - SWEET

Pisco

Amaretto

Apple carammelized syrup homemade

Lime

Meringue

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

TATIN SOUR15 CHF



16 cl, stir, Highball

MENTHOLATED - REFRESHING - SPARKLING

Ron cubain

Cane Sugar syrup

Mint & Fire tree liqueur homemade

Lime

Fennel tincture 

Angostura 

Soda 

PRIX NET

sour

sweet bitter

strong

NICO NICO13 CHF



16 cl, stir, Highball
EXOTIQUE - HIBISCUS 

GOURMAND - CHALEUREUX

SANS ALCOOL

Hibiscus infused

Mint tea

Raspberry syrup homemade

Lime 

PRIX NET

15 cl, shaker, Coupette
LAVANDER

11 cl, shaker, Rocks
CINAMON ROLL

BISSAP

No alcoholic gin

Apple caramelized syrup

Winter spyces infused

FLORAL - VIF 

No alcoholic gin

Lavender syrup

Lime 

Blueberry juice

10 CHF

11 CHF

10 CHF





BIÈRES

PRIX NET, CHF

                                                     25cl.               33cl              50cl.

Feldschlösschen Original                  4.50                                    8
1664 Blanche                                5.50                                   10
Brooklyn IPA                                   6                                       11
Guiness                                                                                  9
Corona                                                             6
Cardinal 0.0                                                       6

VINS OUVERTS
Blanc :                                                  Rouge : 
                             1dl          5dl                                 1dl           5dl

Fendant                    5            20           Gamay               5            20
Johannisberg            6.50         24           Pinot noir             6            24
Petite Arvine               9           28           Parallèle’45          8
Viognier                    8 

Bulles : 
                             1dl           75cl

VIVO prosseco           8             50
Irroy champagne                      110 SOFT                                                    

Soda                            5    3dl
Jus                               6    2dl
Arkina gazeuse             4.5.   5dl
Arkina Bleu                   4.5    5dl

Café                           3.5
Thé                             4.5
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